BARWY
JESIENI

2024

DANIA Z DYNIA
W ROLI GEOWNE]

Placki z dyni

. 35zt

z wedzonym lososiem i jesiennym sosem
Krem z dyni hokkaido 19 zt
Tagliatelle z dynia,

. . . 37 zt
serem feta i pomidorami
Policzek wieprzowy z zapiekanka
dyniowo-ziemniaczang i marchwig 4824
Sernik dyniowy z pomarancza 25 7t
Kruche ciasto dyniowe z polewg toffi i Smietang 25 71
Kompot z dyni 11 z1
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RESTAURACJA
KAPIAS POLECA

WKROTCE:

GRZYBOBRANIE

Jesien to czas zbioréw i obfitosci, idealny moment, by cieszy(¢ sie
subtelnym smakiem lesnych grzybéw i owocéw. W sezonowym
menu ,Grzybobranie” zaprosimy Paristwa na pyszne

i starannie przyrzqdzone dania z grzybéw lesnych.

NASTEPNIE:

SEZON NA POLSKA GESINE

Nic nie moze sie rownac ze smakiem
Swiezej gesiny z polskiej hodowli.

Dania z gesi owsianej to dodatkowe propozycje
Restauracji Kapias w listopadzie.

KIERMASZ BOZONARODZENIOWY

15 listopada rozpoczynamy przygotowania do Swiqgt Bozego Narodzenia.
Centrum Ogrodnicze oferuje pachnqce choinki oraz swigteczne dekoracje.

W Restauracji wraz z magicznq atmosferq zagoszczq tradycyjne,
swiqteczne potrawy. Dla zmarznietych filizanka cieptej czekolady
lub kubek grzanego wina.

SPOTKANIA SWIATECZNO-NOWOROCZNE

W zwigzku ze zblizajgcymi sie Swietami Bozego Narodzenia, chcieliby-
Smy zaproponowac Paristwu organizacje przyjec, spotkan dla Paristwa
pracownikéw i wspdtpracownikéw w naszej Restauradji.

Gwarantujemy niepowtarzaliny klimat i smacznq swiqtecznq kuchnie.

SALA NA PRZY]JECIA

Restauracja Kapias to ideaine miejsce na organizacje imprez
okolicznosciowych. Oddalismy do Paristwa uzytku nowq sale,
specjalnie przygotowang na potrzeby imprez okolicznosciowych.

Komfortowa, kameraina, klimatyzowana sala z wtasnym patio,
garderobq i weztem sanitarnym pomiesci 30 gosci. Wspomniane
udogodnienia - wraz z przytulnym wystrojem, pysznym
jedzeniem oraz profesjonalnqg obstugq - sq gwarancjq zadowole-
nia wszystkich uczestnikéw uroczystosci.
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